
液態飼料混入發酵榖類以降低 pH 值 

 

歐盟發起將抗生素由豬飼料中徹底的去除，研究人員及生產者因而專注於選定其他飼料添加物，期可

提升豬隻消化系統的健康及性能。其中一項是降低飼料中的 pH 值。利用液態飼料飼養者更可選擇讓飼料發

酵的方式使飼料酸化。 

■什麼是發酵 

在釀造中酒精飲料過程中，酵母菌可將葡萄糖轉化成酒精及二氧化碳。整個化學反應幾乎都是由微生

物－像是細菌或是黴菌(和酵母菌一樣)－所造成皆可被認定為發酵。 

製作發酵液體飼料須將濕的碳水化合物原料混合、儲藏使產生乳酸之細菌有足夠的時間增殖。乳酸菌

是利用發酵碳水化合物來產生乳酸，可提升發酵飼料中的酸度。 

■為什麼要發酵 

飼料發酵的理由是為了促進豬腸道健康及幫助消化，使豬隻有較高的存活率，少生病，快速生長及減

少醫藥費，而發酵也可使飼料混合物更酸。 

在乾的傳統穀物及蛋白質這兩類飼料之 pH 值高達 7.0，符合許多病原菌達到最快速生長的標準。以這

些飼料加水混合成液態飼料，仍偏鹼性；但如果加入以蟻酸處理後之乳清混合後，其 pH 值可降低至 5.0。

發酵則更可以使酸度低於 4.0。低的 pH 值可降低豬腸道內不良細菌的數目，特別是大腸桿菌、沙門氏桿菌

及造成迴腸發炎的病原菌－Lawsonia。實驗證實，這些病原菌對酸性環境很敏感。此外，乳酸菌及酵母菌與

腸道內不好的細菌互相競爭。發酵飼料中的許多營養物質會因發酵反應使其部分分解，可使小豬更容易吸

收。但是，蛋白質的分解可能導致飼料中離胺酸或其他胺基酸含量降低。丹麥的研究顯示飼料發酵後，其合

成的離胺酸會被分解，因此建議添加離胺酸以補足其營養成分。 

■餵食發酵飼料最好時機 

將發酵製品作為斷奶的飼料，可改善死亡率和下痢的情況，在生長肥育期豬隻餵飼發酵飼料，每日增

重上升約 3-4%，可能是因為發酵穀物中的營養較容易被消化吸收。餵食發酵飼料的哺乳母豬之糞便中大腸

菌群較少。這可推測小豬在吸食母乳時可降低大腸病原菌的感染，另外可增加初乳的品質，幫助小豬提升其

免疫能力。 

■穀物發酵所需設備 

發酵僅需要額外添加一個水槽。發酵只對完全飼料中能量物質的部分有益，因此採用分離發酵最後再

由水槽內混合飼料。 

將二份磨碎的榖粉加五份水的比例來混合。水須加熱約至 30℃以便加速發酵的速度，而需要時間最少

4-8 小時。時間溫度及接種的菌種都是影響 pH 值降低的重要因素。有時候溫度僅僅相差一度對最後乳酸的

產酸量確有很大的影響，因此發酵品質要一致需要確實的掌控其發酵的條件。 
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